L' NDE

A U B

S Al N T - S A P H O R I N

DIt KUCHENBRIGADE
FREUT SICH
SEINE FESTMENUS
ZU PRASENTIEREN

(SEPTEMBER - OKTOBER - NOVEMBER - DEZEMBER)

LA LISETTE

Amuse-Bouche

kR

CEuf parfait 64°
Espuma von Polenta & Steinpilzen

A%

Gegrilltes Onglet vom Rind aus dem Hause «Maillefer»
Herbstgemise
Drillinge

Ek o

Baba' maretto

75

BAIN REYMOND

Amuse-Bouche

ko

Carpaccio vom Felchen aus dem Léman See
Vinaigrette mit Birnen & Mandeln

Ek o

Gebratenes Stiick vom Kalb
mit Pfifferlingen & Schalottenconfit

Ek o

Feuilleté mit Apfeln, Granny-Smith-Sorbet

85

FAVERGES

Amuse-Bouche

xR %

Marinade mit Gambero rosso
Sauce vierge mit gegrilltem Gemise & Zitronenconfit

Ek o

Risotto mit Zitronenaromen & scharf angebratenem Felchen aus dem Léman See

ko

Gegrilltes Lendenstiick «Limousine»
Millefeuilles von Kartoffeln & wiirzigem Porto-Jus

A%

Kostliches Schoko-Praliné mit Williamine-Sorbet

98

PEUPLIER

Amuse-Bouche

R

Ballotine aus Foie gras von der Ente
Chutney aus Clementinen & Spekulatius-Crumble

Ek o

Risotto mit dem Saft von Krustentieren & kurz gebratenem Langustinenschwanz

Ek o

Gegrilltes Rinderfilet <Angus»
Kartoffelcreme mit Triffeln & wiirzigem Jus

Ek o

Kostliches Schoko-Praliné mit Williamine-Sorbet

115

BURIGNON
(JAGD)

Amuse-Bouche

Lo

Tatar vom Bison
geraucherter Whiskey & Salicornes

Ek o

Cremesuppchen vom Butternut-Kiirbis
gebratene Maronen & Guanciale

A%

Rehmedaillon & Jagdgarnitur

A%

Feuilleté mit Apfeln, Granny-Smith-Sorbet

108



