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A U B

S Al N T - S A P H O R I N

DIt KUCHENBRIGADE
FREUT SICH
SEINE FESTMENUS
ZU PRASENTIEREN

(JANUAR - FEBRUAR - MARSCH)

LA LISETTE

Appetithappchen

ko

G uf parfait bei 64°
Espuma aus Polenta und Pilzen

Ek o

Ganze grilliertes Coquelet mit Krautern
Patatli und Saisongemiuse

A%

Cheesecake mit exotischen Friichte

75

BAIN REYMOND

Appetithappchen

xR %

Carpaccio von Felchen aus dem Léman See
Mango-Fenchel-Queller-Vinaigrette

bk

Risotto mit Randen & gerosteter Walnuss

Ek o

Kalbfleisch aus der Region, grilliert
Kartoffelmousseline & Saisongemiise

Ek o

Schokoladen-Marquise, Vanille-Glace

98

FAVERGES

Appetithappchen
* %k
Carpaccio aus Jakobsmuscheln mit Zitrusfrucht-Vinaigrette
* %k

Safranrisotto mit Muschelemulsion

Ek o

«Angus»-Rindsfilet aus der Region, grilliert
Mille Feuille von Kartoffeln & kraftiger Portweinjus

Ek o

Blatterteiggeback mit Granny-Smith-Apfeln und Sorbet

108

PEUPLIER

Appetithappchen

R o

Entenleber-Ballotine
Clementinen-Chutney & Spekulatius-Streusel

ko

Fregola Sarda mit Safran in einer Muschelemulsion

Ek o

«Angus»-Rindsfilet aus der Region vom Grill
Kartoffelcreme mit Triiffel & kraftigem Jus

Ek o

Schoko-Praliné-Delikatesse, Sorbet Williamine

115



